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Snacks liegen voll im Trend - Essen rund um die Uhr! Der Focus
ist auf kleine Portionen gerichtet anstatt auf grofe. Damit Sie mit
Snacks erfolgreich sein kénnen, und um den Umsatz zu steigern,
kommt es auf drei Faktoren an: Geschmack, Qualitét und Optik.

Der Snackverkauf ist meist ein Impulsgesch&ft und wenn man sein Snack-
angebot auf Impulsk&ufer ausrichtet, kann man damit gutes Geld verdienen.

Der Trend zum AufBer-Haus-Verzehr steigt in den letzten Jahren kontinuierlich an.

Immer mehr Menschen greifen zu To-Go-Angeboten in Béckereien. Somit
hat sich das Angebot mittlerweile deutlich veréndert. Um lhnen den Einstieg in
das Snackgeschéft zu erleichtern, bieten wir lhnen eine gro3e Auswahl an
Wourstwaren sowie Aufstrichen und Fillungen fiir lhre individuellen Snacks an.
Auch fir Backereien, die schon jahrelang Snackerfahrungen haben,
bieten wir Rezeptideen an, mit denen Sie lhre Snacks durch einen Aufstrich
anstatt Butter oder Remoulade noch hochwertiger machen kénnen.

Des Weiteren haben wir eine grof3e Auswahl an Snack-Verpackungen mit
denen Sie neue innovative Snacks anbieten kénnen. Sprechen Sie uns an,
wir helfen Ihnen gerne weiter!
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Joghurt-Rahm Joghurt-Rahm Joghurt-Rahm

Joghurt-Rahm

Del

ikant Aufstriche

|t o ]
Teradhum Elsdsser Brotauf- Seradum Joghurt-Rahm-Aufstrich Pereichitn Joghurt-Rahm-Aufstrich
9 | strich, backstabil 9 | Feta 9 Curry
Art.Nr. 350693 | 350717 Art.Nr. 350688 Art.Nr. 350709
Gebinde 0,5 kg 5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg
o
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Joghurt-Rahm-Aufstrich
Bezeichnung Schnittlauch & Nercidhnu Joghurt-Rahm-Aufstrich Nercidbmun Joghurt-Rahm-Aufstrich
Petersilie 9 | Gurke & Meerrettich 9 Jalapeiios
Art.Nr. 350695 Art.Nr. 350609 Art.Nr. 350700
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg

Johurt—Ruhm-Aufstrich
Bezeichnung getr. Tomate & B ich Joghurt-Rahm-Aufstrich X .
Basilikum €zeIchnung | @ esars Bezeichnung | Knackgemiise
Art.Nr. 350696 Art.Nr. 350611 Art.Nr. 350608
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg

Bezeichnun Rahm-Sauerkraut,
9 | Backstabil

Art.Nr. 350691 | 350718

Gebinde 0,5 kg 5 kg




Leichte Mayonnaisecremes

Delikant Aufstriche

Leichte Mayonnaisecremes Leichte Mayonnaisecremes

Leichte Mayonnaisecremes

Bezeichnung | Remoulade/ohne Ei Bezeichnung | Chipotle Bezeichnung | Dijoncreme
Art.Nr. 350755 350763 Art.Nr. 350618 Art.Nr. 350757
Gebinde 0,5 kg 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg
ﬁ“t"
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Bezeichnung | Basilikumcreme Bezeichnung | Senfaufstrich Gurke Bezeichnung | Siifle Senfcreme
Art.Nr. 350687 | 350702 Art.Nr. 350719 Art.Nr. 350697
Gebinde 0,5 kg 5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg
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Bezeich Leichter Bezeich Feigen-Honig-Senf- . -
ezeIchning | Gemijseaufstrich ezeIchning | creme Bezeichnung | Jalapefiocreme

Art.Nr. 350694 Art.Nr. 350623 Art.Nr. 350700
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg
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. Brotaufstrich . Trisffel Mayo/

Bezeichnung TI::nc:"?scsh"c Bezeichnung | Tomatencreme Bezeichnung ohne Ei Y
Art.Nr. 350607 Art.Nr. 350619 Art.Nr. 350621
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg




Pikant & Exotisch Pikant & Exotisch Leichte Mayonnaisecremes

Pikant & Exotisch
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Bezeichnung | Burgersauce Bezeichnung | Avocadoaufstrich Bezeichnung | Beste Mayo ohne Ei
Art.Nr. 350692 Art.Nr. 350706 Art.Nr. 350684
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg

Bezeichnung | Rote Beete Aufstrich Bezeichnung | Hummus Bezeichnung | Balsamico-Zwiebeln
Art.Nr. 350610 Art.Nr. 350616 Art.Nr. 350721
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg

Bruschetta,

Bezeichnung backstabil Bezeichnung | BBQ-Rauch-Sauce Bezeichnung | Tomatensalsa
Art.Nr. 350626 Art.Nr. 350622 Art.Nr. 350756 | 350771
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg 5 kg

Bezeichnung

Mango-Curry-

Aufstrich
Art.Nr. 350685
Gebinde 0,5 kg
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Bezeichnung | Pesto Rosso Bezeichnung | Pesto Genovese Bezeichnung | Bérlauch Pesto
Art.Nr. 350620 Art.Nr. 350705 Art.Nr. 350617
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg
v
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Bezeichnung | Nuss Pesto
Art.Nr. 350708
Gebinde 0,5 kg
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Bezeichnung | Gelbe Paprika Bezeichnung | Rote Paprika Bezeichnung | Zucchini
Art.Nr. 350605 Art.Nr. 350614 Art.Nr. 350615
Gebinde 0,4 kg Gebinde 0,4 kg Gebinde 0,4 kg
0
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Bezeichnung | Aubergine
Art.Nr. 350613
Gebinde 0,4 kg




Squeeze Flasche

Delikant Aufstriche

Bezeichnun Thunfisch-Paprika- Bezeichnun Curry-Huhn-

9 Fillung 9 Ananas-Fillung
Art.Nr. 350612 Art.Nr. 350707
Gebinde 0,5 kg Gebinde 0,5 kg

Bezeichnung

Rote Thai Huhn-
Fillung

Art.Nr.

350624 | 350704

Gebinde

0,5 kg 5 kg

Bezeichnung

Beste Remoulade
ohne Ei

Art.Nr.

350678

Gebinde

15 x 750ml

Bezeichnun Te;Mex Huhn-
9 Fillung

Art.Nr. 350625

Gebinde 0,5 kg




Frischkése

Frischkdse

Frischkdse

Tzatziki

Dahlhoff Aufstriche

Bezeichnung | Wasabi Frischkéase Bezeichnung | Jalapefio Frischkése Bezeichnung :::&ak%i:
Art.Nr. 350681 Art.Nr. 350725 Art.Nr. 350745
Gebinde 1 kg Gebinde 1 kg Gebinde 1 kg
AL e
"yt ‘L*ﬂ

. Coco-C . Radiesch
Bezeichnung F:-:i’::hkz:';y Bezeichnung | Lachs Frischkése Bezeichnung F:;sclﬁizseen
Art.Nr. 350746 Art.Nr. 350749 Art.Nr. 350750
Gebinde 1 kg Gebinde 1 kg Gebinde 1 kg

i P e

Pfifferling

Bezeichnung Frischkase Bezeichnung | Rucola Frischkése Bezeichnung | Obazda
Art.Nr. 350751 Art.Nr. 350753 Art.Nr. 350732
Gebinde 1 kg Gebinde 1 kg Gebinde 1 kg

Bezeichnung | Tzatziki
Art.Nr. 350765
Gebinde 1 kg

Polo Di Tonnato

Bezeichnung

Polo Di Tonnato

Art.Nr.

350722

Gebinde

1 kg




Dahlhoff Aufstriche

Salate & Sof3en

Butter

Frischkdse

Sonstige Aufstriche

Bezeichnung

Goethes Grine

Bezeichnung | Fleischsalat Bezeichnung | Krautsalat SoBe
Art.Nr. 350723 Art.Nr. 350738 Art.Nr. 350728
Gebinde 1 kg Gebinde 0,7 kg Gebinde 1 kg

Bezeichnun Sifirahm Butter Bezeichnun Daily Gold

9 2509 9 | Brotaufstrich
Art.Nr. 3701040 Art.Nr. 368286
Gebinde 4x250¢g Gebinde 2 kg

. X . Bezeichnung | Frischkése mit
Bezeichnung | Frischkése 9 | Kréutern
Art.Nr. 350743 Art.Nr. 350599
Gebinde 1,5 kg Gebinde 1,5 kg

10




Fleisch- & Wurstwaren

Bezeichnung | Salami 80er Bezeichnung | Salami 100er Bezeichnung | Kochschinken
Art.Nr. 350841 Art.Nr. 350844 Art.Nr. 350850
Gebinde 500 g Gebinde 500 g Gebinde 500 g

Bezeichnung | Kassler Bezeichnung | Krustenbraten Bezeichnung | Rollsaftschinken
Art.Nr. 350720 Art.Nr. 350994 Art.Nr. 350802
Gebinde 500 g Gebinde 500g Gebinde 500g
R
oy

Bezeichnung

gegrillte

Bezeichnung | Putenbrust Edeltruthahnbrust Bezeichnung | Frithstiicksschinken
Art.Nr. 350842 Art.Nr. 350804 Art.Nr. 350847
Gebinde 500g Gebinde 500g Gebinde 500g

Bezeichnung | Jamon Serrano Bezeichnung | Bierschinken Bezeichnung | Lyoner
Art.Nr. 350849 Art.Nr. 350996 Art.Nr. 350995
Gebinde 500 g Gebinde 500 g Gebinde 500g




Fleisch- & Wurstwaren

. Bayrischer Fleisch- . Geback
Bezeichnung kgz:gces‘::mi:tl:; Bezeichnung Lei;f(aesr;er Bezeichnung | Fleischkése gegrillt
Art.Nr. 350832 Art.Nr. 350845 Art.Nr. 350782
Gebinde 500 g Gebinde 2 x 1kg Gebinde 4x100g

Bezeichnun Pastrami Bezeichnun Pastrami American Bezeichnun Roastbeef

9 | American Style 9 Style geraspelt 9 | American Style
Art.Nr. 350819 Art.Nr. 350822 Art.Nr. 350820
Gebinde 300g Gebinde 500g Gebinde 300g

Bezeich Gebratene . . Bezeich Omas Hackfleisch-
ezeichnung | .1 adellen Bezeichnung | Pfannen Frikadellen ezeichnung | pelichen

Art.Nr. 350776 Art.Nr. 350779 Art.Nr. 350789

Gebinde 14 x 100 g Gebinde 10x125¢g Gebinde 60x20g

Bezeich American Rip 3 Bezeich Dénerburger
ezeichnung | - cksteak Bezeichnung | Hacksteak Gyrosart ezeichnung | 100 o, Gefligel

Art.Nr. 350798 Art.Nr. 350799 Art.Nr. 350797

Gebinde 10x 100 g Gebinde 18x75¢g Gebinde 8x80g




Fleisch- & Wurstwaren

. H&hnchen- " Héhnchen-
Bezeichnung | Hahnchenbrustfilet Bezeichnung g:scrllcr\e‘.::eltes Bezeichnung fo:mnscch‘:i‘fzel
Art.Nr. 350788 Art.Nr. 350772 Art.Nr. 350810
Gebinde 7x105g Gebinde 500 g Gebinde 10x 150 g

Bezeichnung

Hahnchenschnitzel

Herzform Bezeichnung | Chicken Nuggets
Art.Nr. 350778 Art.Nr. 350795
Gebinde 20x 60 g Gebinde 60x20g

Bezeichnung | Putenformschnitzel
Art.Nr. 350703
Gebinde 10x 150 g

. . Bezeichnung | Pulled Pork Bezeichnun Ofengebackene
Bezeichnung | Pulled Chicken 9 | BBQ Style 9 | Lachsschnitzel
Art.Nr. 350786 Art.Nr. 350790 Art.Nr. 350838
Gebinde 500 g Gebinde 500 g Gebinde 10x 130 g

Bezeichnung

Zwiebelmett dick

Bezeichnung

Pepperoni-Salami
mild

Art.Nr.

350851

Art.Nr.

350835

Gebinde

600 g

Gebinde

500 g

13




Ei-Produkte

//aa
Rdse

. Tettnanger ; Gouda Scheiben . Mozzarella
Bezeichnung Camembert 50% Bezeichnung 20g Bezeichnung Goldsteig, Stange
Art.Nr. 238742 Art.Nr. 350818 Art.Nr. 238728
Gebinde 1,3 kg Gebinde 1 kg Gebinde 1 kg

e il A R
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. Mozzarella . Typ Emmentaler . Typ Gouda
Hezealidunbie Bayernland, Rolle Hezealidunbie 45% gerieben Hesesldnbie gerieben
Art.Nr. 238727 | 238732 Art.Nr. 238745 Art.Nr. 238772
Gebinde 1 kg 10x 125¢g Gebinde 1 kg Gebinde 2 kg

Bezeichnung

Eier gekocht und

Bezeichnung

Schlemmer-Ei

Bezeichnung

TK Ei-Patty

geschalt Wiesenhof Schnittlauch
Art.Nr. 367043 Art.Nr. 367037 Art.Nr. 367038
Gebinde 60 St. Gebinde 12 x 1 Liter Gebinde 30x75¢g

14
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GBS 124992
Zutaten: Beschreibung:
Kérnerbrétchen * Brétchen auseinander schneiden
Delikant leichter * Beide Brotchenhdlften mit ca. 35 g Delikant leichter
Gemiiseaufstrich® Gemiiseaufstrich bestreichen
Lollo Bionda * Salatblatt Lollo Bionda auf untere Brétchenhdlfte legen
gekochtes Ei * Ei schneiden, fécherartig auf das Salatblatt legen
Tomate * Zwei Tomatenscheiben auf das Ei legen - zuklappen - fertig!
*auf Vorbestellung
Il Y% "  ) {:( e,

Zutaten: Beschreibung:
Baguettebrétchen * Brétchen auseinander schneiden
Delikant Feigen-Honig-Senf * Beide Brotchenhdlften mit ca. 20 g Delikant Feigen-
Aufstrich* Honig-Senf Aufstrich bestreichen
Lollo Rosso * Salatblatt Lollo Rosso auf untere Brétchenhdlfte legen
Camembert * Camembertscheiben auf das Salatblatt legen -

zuklappen - fertig!

*auf Vorbestellung

* Nach Belieben mit geschnittenen Birnenhélften verfeinern

aten) oz areld) Suder,
Zutaten: Beschreibung:
Ciabattabrétchen * Brotchen auseinander schneiden
Delikant Basilikumcreme® * Beide Brotchenhdlften mit Delikant Basilikumcreme bestreichen
Delikant Pesto Genovese * Salatblatt Lollo Bionda drauflegen
Lollo Bionda * Danach abwechselnd mit Tomaten- und Mozzarellascheiben
Tomate belegen
Mozzarella * Mit Pesto Genovese bestreichen - zuklappen - fertig!

*auf Vorbestellung



Rezepte

Zutaten: Beschreibung:
Italiener ¢ |taliener durchschneiden und beide

Delikant Basilikumcreme* Halften mit Delikant Basilikumcreme bestreichen

Delikant Grillgemise * Unter Hélfte mit Rucola und Tomatenscheiben belegen

Aubergine * Dann verschiedene Sorten Grillgemiise drauflegen -
Zucchini oder Rote Paprika® zuklappen - fertig!
Rucola, Tomate

1 Schélchen Grillgemiise

*auf Vorbestellung

Zutaten: Beschreibung:

Laugenzopf nach Wahl * Brétchen auseinander schneiden

Delikant Gemisecreme® * Eine Broétchenhélfte mit Delikant Gemiisecreme bestreichen
Delikant Bérlauchpesto® * Feldsalat und Ei-Patty drauflegen

Feldsalat, TK Ei Patty * Mit Tomatenscheiben und Schnittlauch garnieren

Schnittlauch, Tomatenscheiben ¢ Die andere Hélfte mit Delikant Barlauchpesto bestreichen -
zuklappen - fertig!

*auf Vorbestellung

Zutaten: Beschreibung:

Brotschnitten (am besten 1 kg ¢ Die Brotschnitten mit Bérlauchpesto

Kastenbrot léings geschnitten) bestreichen

Delikant Barlauchpesto® * Dann eine Schnitte mit Tomatenscheiben belegen
Tomatenscheiben * Danach die Mozzarellascheiben drauflegen

Mozzarella in Scheiben * Mit Salat bestreuen - die andere Brotschnitte drauflegen -
Salat fertig!

Brotschni’rten-Bogs Das belegte Brot in den Brotschnitten-Bag einpacken und mittig durchschneiden.

*auf Vorbestellung
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Zutaten:
Baguettebrétchen

Delikant Leichter
Gemiseaufstrich*

Lollo Bionda

Hein Gebratene
Hahnchenbrustfilets natur®

*auf Vorbestellung

Rezepte
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Beschreibung:

¢ Brétchen auseinander schneiden

* Beide Brotchenhalften mit ca. 35 g Delikant Leichter
Gemiiseaufstrich bestreichen

* Salatblatt Lollo Bionda auf untere Brétchenhdlfte legen

¢ Hahnchenbrustfilet in Fécher schneiden und auf das
Salatblatt legen - zuklappen - fertig!

Nach Belieben mit geschnittenen Birnenhélften verfeinern

YOO CNE A€

Zvutaten:
Sesam-Laugenknoten

Delikant Joghurt-Rahm-
Aufstrich Curry™*

Lollo Bionda
Putenbrustscheiben
Pfirsichscheiben

*auf Vorbestellung

A A” Y

Beschreibung:
¢ Brétchen auseinander schneiden

* Beide Brotchenhdlften mit Delikant
Johurt-Rahm-Aufstrich Curry bestreichen

* Salatblatt Lollo Bionda auf untere Brétchenhélfte legen

¢ Darauf die Putenbrustscheiben féchern und mit Pfirsichhélften
garnieren - zuklappen - fertig!

20) - //1/
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Zutaten:

Burgerbrétchen nach Wahl
Delikant Burgersauce®
Delikant Tomatensalsa*
Lollo Bionda
Gewiirzgurkenscheiben
K&sescheiben

Hein Dénerfrikadellen
(100%Gefligel)*

Zwiebelringe

*auf Vorbestellung

Beschreibung:
¢ Brétchen auseinander schneiden

* Beide Brétchenhdlften mit Delikant
Burgersauce bestreichen

¢ Salatblatt Lollo Bionda, Kasescheibe,
Gewiirzgurkenscheiben und Dénerfrikadelle drauflegen

* Dénerfrikadelle mit Tomatensalsa bestreichen

* Eventuell mit Zwiebelringen verfeinern - zuklappen - fertig!



Rezepte
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Zutaten:

Laugenstange

Delikant Siifle Senfcreme*
Lollo Bionda

Leberkése in Scheiben

Delikant Farmersalat

*auf Vorbestellung

4 //
/4 Z / ; A C ‘/ r’/ A g
Beschreibung:

* Laugenstange auseinander schneiden

* Beide Halften mit Delikant Sifle Senfcreme bestreichen
* Salatblatt Lollo Bionda drauflegen

* Danach Leberkésescheiben féchern

* Mit Farmersalat verfeinern - zuklappen - fertig!

Z 2/ )i / 4
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Zvutaten:
Baguettebrétchen

Delikant Senfaufstrich mit
Gurke*

Lollo Bionda
Hein Rip Hacksteak*
Delikant BBQ-Rauch-Sauce*

*auf Vorbestellung

4004

Beschreibung:

¢ Brétchen auseinander schneiden

* Untere Brétchenhdlfte mit ca. 30 g
Delikant Senfaufstrich mit Gurke bestreichen

* Salatblatt Lollo Bionda darauflegen

* Rip Hacksteak nach Anleitung vorbereiten und auf das
Salatblatt legen

* Obere Brotchenhdlfte mit ca. 30 g Delikant BBQ-Rauch-Sauce
bestreichen - zuklappen - fertig!

Nach Belieben mit Gewiirzgurke oder Zwiebeln verfeinern.

/," ’ 7

Zutaten:

Baguette

Delikant BBQ-Rauch-Creme*
Hein 100% Rindswurst*
Réstzwiebeln
Gewiirzgurken-Chips

Emmentaler gerieben

*auf Vorbestellung

Beschreibung:

* Baguette in der Mitte einschneiden

* Hélften auseinander klappen und mit BBQ-Rauch-Creme
bestreichen

* Rindswurst reinlegen, mit Gewirzgurken-Chips und Ré&st-
zwiebeln belegen

* mit Emmentaler bestreuen - fertig

Nach Bedarf fir den Kunden erwérmen bis der Kése geschmolzen ist.



Rezepte
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Zutaten: Beschreibung:
Baguette * Baguette auseinander schneiden
Delikant Rote Beete Aufstrich® ¢ Untere Hélfte mit Delikant Rote Beete Aufstrich bestreichen
Delikant Joghurt-Rahm- * Obere Halfte mit Delikant Joghurt Rahm Aufstrich Gurke &
Aufstrich Gurke & Meer- Meerrettich bestreichen

. *

rettich ¢ Auf den Rote-Beete Aufstrich die Pastramischeiben féchern
Rucola und Rucola drauflegen - zuklappen - fertig!

Hein Pastrami in Scheiben®

*auf Vorbestellung

Canenmbent Salamd Stuble
Zutaten: Beschreibung:
Kornerbrétchen * Brotchen auseinander schneiden
Delikant Joghurt-Rahm- * Beide Brotchenhdlften mit Delikant
Aufstrich-Tomate-Basilikum Joghurt-Rahm-Tomate-Basilikum bestreichen
Lollo Bionda, ¢ Salatblatt Lollo Bionda, Gurke, Tomate und Ei auf die untere

Gurke, Tomate, Ei Brétchenhélfte legen

¢ Camembert-Scheiben und Salami-Scheiben abwechselnd auf

Camembert, Salami das Brétchen legen - zuklappen - fertig!!

*auf Vorbestellung

- ) 74//; / %
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Zutaten: Beschreibung:
Bagel nach Wahl * Bagel auseinander schneiden
Delikant Tomatencreme* * Beide Bagelhalften mit

Delikant Pesto Genovese® Delikant Tomatencreme bestreichen

Lollo Bionda * Salatblatt Lollo Bionda auf untere Bagelhélfte legen

* Abwechselnd Salami- und Mozzarellascheiben fécherartig

Salamischeiben !
auf dem Bagel verteilen

Mozzarellascheiben . . .
* Mit Pesto Genovese bestreichen - zuklappen - fertig!!

*auf Vorbestellung
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Zutaten: Beschreibung:
Weizentortilla 30cm * Tortilla mit Delikant Elsésser
oder Vollkorntortilla 30cm Rahmaufstrich bestreichen
Delikant Elsasser * Bei 200°C 8 min. backen
. Lk
Rahmaufstrich * Frihlingszwiebel schneiden und
Frihlingszwiebeln Réllchen darauf verteilen - fertig!
*auf Vorbestellung
77 )
Zutaten: Beschreibung:
Weizentortilla 30 ¢cm * Den Rand vom Tortilla mit Schmand
oder Vollkorntortilla 30 ¢cm bestreichen
Delikant Rote Thai-Huhn- * Dann ca. 110g Delikant Rote Thai-Huhn Fiillung
Fillung*(leicht scharf) darauf verteilen
Schmand * Eisbergsalat mittig auf den Wrap legen
Eisbergsalat geschnitten * Paprikastreifen auf die Mitte vom Eisbergsalat legen
Paprikastreifen * Wrap einrollen, in einen Wrap-Bag packen
N * Mittig schrdg durchschneiden - fertig!
*auf Vorbestellun
’ 1 Schélchen Thai-Huhn-Fiilllung = 8 Verkaufsportionen
Zutaten: Beschreibung:
Weizentortilla 30 cm * Wrap am Rand mit Schmand bestreichen

oder Vollkorntortilla 30 cm * Dann ca. 110g Delikant Curry-Huhn-Ananas

Delikant Curry-Huhn-Ananas Fillung darauf verteilen
Fillung*®

Schmand

Eisbergsalat geschnitten

* Eisbergsalat mittig auf den Wrap legen

* Paprikastreifen auf die Mitte vom Eisbergsalat legen
* Wrap einrollen, in einen Wrap-Bag packen
Paprikastreifen rot * Mittig schrég durchschneiden - fertig!

*auf Vorbestellung

1 Schélchen Curry-Huhn-Ananas Fillung = 8 VE



Wrap Anleitung

Tortillafladen bis in die Rénder diinn mit Marga- Die Curry-Huhn-Ananas-Fisllung mit dem Spach-

rine bestreichen, dann % des Randes zusdtzlich tel so verteilen, dass sich ein Rechteck bildet,

mit Schmand einstreichen. Curry-Huhn-Ananas- welches néher am unteren als am oberen Rand

Fillung mit einem Eisportionierer draufgeben. liegt. Mit ein wenig Ubung gelingt dieses mit vier
Spachtelstrichen. B

Salatmischung gleichméfig auflegen. Die Rén- Untere Seite des Fladen nehmen und iber die

der einklappen und am Schmand festdriicken. gesamte Fillung ziehen. Fladen hinter der Fil-
lung mit allen Fingern und maximaler Spannung
eindrehen. Wraprolle bis zum Anschnitt auf der
Klebekante in der Kiihlung liegen lassen.

—w

Wraprolle zuerst mit den Aufstellern versehen
und dann mit einem scharfen Messer diagonal in
zwei gleich grof3e Stiicke schneiden.
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Rezepte

/ / ) /
1009925 89557057
Bezeichnun Weizentortilla Bezeichnun Vollkorntortilla 30
9 30m1K 9 em1K
Art.Nr. 360090 Art.Nr. 360091
Gebinde 10 x 10 Stck Gebinde 10 x 10 Stck
//' Y 2 292 474 ‘: 2, = Z
Zutaten: Beschreibung:

Kleines Fladenbrot

Delikant Feigen-Honig-Senf
Creme 500g

Rucola 125¢g
Camembert Stange
Tomaten 200g

Pinienkerne 100g
(nach Belieben)

Lollo Bionda

¢ Camembert in Stiicke schneiden

* Tomaten waschen und vierteln

* Rucola waschen und klein schneiden
¢ Pinienkerne ohne Fett anrésten
* Alles mit der Feigen-Honig-Senf Creme vermischen

* Fladenbrot mit Lollo Bionda belegen und Fiillung reingeben
- fertig!

Zutaten:

Kleines Fladenbrot

500g Delikant
Gemiuseaufstrich

1/2 Eisbergsalat

500g Hein
Héhnchengeschnetzeltes

250g Delikant Farmersalat

Beschreibung:

* Eisbergsalat waschen und klein
schneiden

* H&hnchengeschnetzeltes,
Farmersalat, Gemiseaufstrich und
Eisbergsalat vermischen

* Fladenbrot mit Lollo Bionda belegen
und Fillung reingeben
- fertig!



Bezeichnung

Art.Nr.
Gebinde

Portions-
Mayonnaise 50 %

045007
‘ 100 x20 g

Bezeichnung

Art.Nr.
Gebinde

Salat-Mayonnaise
Flasche 50 %

045010
800 ml

Ketchup & Co.

5 Mayonnaise
Eezerchang Homann Eimer
Art.Nr. 370391
Gebinde 10 kg

Bezeichnun Portions- Bezeichnun Remoulade 50 % Bezeichnun Remoulade

9 | Remoulade 9 | Hamker Flasche 9 | Hamker Eimer
Art.Nr. 045008 Art.Nr. 350747 Art.Nr. 370390
Gebinde 100x 20 g Gebinde 875 ml Gebinde 5 kg

Bezeichnung | Portions-Senf Bezeichnung | Senf Flasche Bezeichnung | Senf Eimer
Art.Nr. 045014 Art.Nr. 045009 Art.Nr. 045015
Gebinde 150 x 10 ml Gebinde 1 Liter Gebinde 10 kg

Bezeichnung

Portions-Ketchup

Bezeichnung

Ketchup Flasche

Bezeichnung | Ketchup Eimer

Art.Nr.

045013

Art.Nr.

045011

Art.Nr. 045016

Gebinde

50 x 20 ml

Gebinde

800 ml

Gebinde 10 kg




; ; Bezeich Muh H-Milch 1,5 %
Bezeichnung | Joghurt Bezeichnung | Quark Bz oY Drehverschluss
Art.Nr. 370341 Art.Nr. 369680 Art.Nr. 370425
Gebinde 5 kg Gebinde 5 kg Gebinde 12 x 1 Liter

Bezeichnun Muh H-Milch 3,5 %
9 | Drehverschluss

Art.Nr. 370426

Gebinde 12 x 1 Liter

4 1IN e D)
Degtiunt) Mol Seetier
Dafiir werden benétigt:

Clear Cup Becher 0,3 |

Einsatz fir Clear Cup Becher

Clear Cup Deckel ohne Loch

Joghurt, nach Belieben verfeinert
mit Honig

* Misli nach Wahl
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Dafir werden benétigt:

* Clear Cup Becher 0,2 |

Einsatz fir Clear Cup Becher

Clear Cup Deckel ohne Loch

Joghurt

Fruchtpiiree

Rezepte

Dafiir werden benétigt:

* Clear Cup Becher 0,4 |

Clear Cup Deckel mit Loch

Crashed Ice oder Eiswiirfel

Kalter Kaffee
Sahne

AreLe 244

Dafiir werden benétigt:
* Clear Cup Becher 0,5 |
* Clear Cup Deckel ohne Loch
* Geschnittenes Obst nach Wahl




Verpackungen

N

Q)
\)

NN

Bezeichnung | Wrap-Bag Bezeichnung | Brotschnitten-Bag Bezeichnung | Sandwichbanderole
Art.Nr. 474200 Art.Nr. 474205 Art.Nr. 474210
Gebinde 500 St. Gebinde 500 St. Gebinde 500 St.

k.

. US Clear C . US Clear C . US Clear C
Bezeichnung 200 ne‘:l:lr vP Bezeichnung 300 I:‘I" vP Bezeichnung 400 ::I“ vP
Art.Nr. 555392 Art.Nr. 555930 Art.Nr. 555933
Gebinde 1000 St. Gebinde 1000 St. Gebinde 1000 St.

j

.I f-—'—"‘
Bezeichnung | Y3 Clear Cup Bezeichnung | YS Clear Cup Bezeichnun Domedeckel ohne

9 | 500 ml 9 | Einsatz 100 ml 9 | Loch fiir Clear Cup

Art.Nr. 555935 Art.Nr. 555937 Art.Nr. 555931
Gebinde 1000 St. Gebinde 1000 St. Gebinde 1000 St.

o _ - ’%—

' i  a

Salatschale mit

Bezeichnun Domedeckel mit . . Bezeichnung | anhd@ngendem
9 | Loch fir Clear Cup Bezeichnung | Sandwichbox Deckel 500 ml

Art.Nr. 555934 Art.Nr. 487652 Art.Nr. 487610

Gebinde 1000 St. Gebinde 840 St. Gebinde 500 St.




Bezeichnung

Art.Nr.
Gebinde

\

Salatschale
mit Deckel 750 ml

‘ 487613
‘ 400 Sst.

Bezeichnung

Suppenbehalter
geschaumt 460 ccm

=

Bezeichnung

Dressingbecher
100 ml

Art.Nr. 555990
Gebinde 100 St.
._ )
- - 5 1 -z.a
Deckel fir

Bezeichnung

Suppenbehalter
geschdumt 460 ccm

Art.Nr.

474425

Art.Nr.

474426

Gebinde

600 St.

Gebinde

600 St.

Verpackungen

=

Bezeichnung Deckel fir

Dressingbecher
Art.Nr. ‘ 555991
Gebinde ‘ 100 St.



Wichtige Telefonnummern:

Geschéftsleitung

Michael Frese -49
Auftragsannahme Trockendienst

Trockendienst 92
Bestell-Fax -59

info@jung-und-schmitt.de

Einkauf Trockendienst

Kevin Loos -38
Marvin Eckert -37
Melanie Hansen -33

Buchhaltung

Stefanie Purkhardt -50
Christine Krutsch -50
Karin P3schinger -51

Fragen zum Snackbereich
Sandra Philippi -67

Frischdienst-Lagerleitung & Einkauf

Marcus Behnsen -46
Frischdienst-Innendienstleitung & Einkauf
Elke Reif3 -41
Frischdienst AuBendienst

Holger GrieBer 0151-14119893
Cengiz Bayram 0171 - 2465328
Auftragsannahme-Frischdienst
Frischdienst 91
Bestell-Fax -40

frischdienst@jung-und-schmitt.de

Maschinenabteilung
Rene Hornung (Leiter) 73
Pia Fromel -47

maschinen@jung-und-schmitt.de

Jung & Schmitt GmbH Nachf.

Frankfurter Straf3e 58
61137 Schoéneck

Fon 061 87-9509-91
Fax 06187-9509-40

Vertriebs- und Logistikzentrum

Hans-Geiger-Str. 13
67661 Kaiserslautern

Fon 06301-32012-0
Fax 06301-32012-12

E-Mail  verkauf-kl@jung-und-schmitt.de

web  www.jung-und-schmitt.de

www.patissa.de

Besuchen Sie uns
auch auf Facebook
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