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Grindung der Firma Fa. Jung & Schmitt GmbH in Frankfurt
Criindung der Frischdienstabteilung und Start der ersten Frischdiensttour
Umzug vom West- in den Osthafen Frankfurt

Hans-Michael Schmitt erwirbt mit Hilfe der Firma Thylmann, die Firma,
die von seinem Vater an den KampffmeyerKonzem verkauft wurde

Umzug nach Schéneck/Kilianstédten Inbetriebnahme
des knapp 2.000 m? grofen modemen Hochregallagers

Nach dem Tod von Hans-Michael Schmitt ibernimmt die Firma Thylmann samtliche
Anteile von Jung & Schmitt. Ubernahme der Geschaftsfihrung durch Herrn Weif3

und Herrn Késtler

Expansion durch Ubernahme kleinerer GroBhandler im Rhein-Main-Gebiet, u. a.
der Firma MaschinenJinger. Durch die Integration der Firma MaschinenJinger
in die Maschinenabteilung wird das Sortiment im Bereich der Investitionsgiter
abgerundet

Weitere 1.200 m? moderner Hochregallagerfléichen werden in Betrieb genom-
men. Bei Jung & Schmitt GmbH erfolgt ein Generationswechsel.

Michael Frese tritt in die Geschéftsfihrung ein

Jung & Schmitt ist der fuhrende private GroPhandler fur Béckerei-, Konditorei und
Eisdielenbedarf im Rhein-Main-Gebiet. Erweiterung der Tiefkihllagerkapazitét und

Start der 14. Frischdiensttour

Neubau einer 2.500 m? grofien modernen Lagerhalle fir den
Trockendienst & deutliche Erweiterung der Tiefkiihl-Kapazitét

Start der 18. Frischdiensttour
Anbau zwei weiterer Frischdienstrampen
Ubernahme der Firma Lutz KG in Kaiserslautern

Inbetriebnahme der hauseigenen Photovoliaik-Anlage
zur nachhaltigen Energieerzeugung
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Service und Flexibilitét
Als Vollsortimenter im
Bereich Backerei-,
Konditorei-, Gastronomie-
und Eisdielenbedarf
konnen Sie auf unsere
leistungen zahlen. Unser
breitangelegtes Sortiment
umfabt ber ©.500 Arfikel.
Als fihrender Backbe-
darfsgroBhandler im
Rhein-Main-Gebiet bieten
wir atfraktive Konditionen
und qualifizierte Beratung.
Die Grofde unserer Kunden
reicht von der Ein-Mann-
Handwerksbackerei bis
zum bundesweit tatigen
Industriebetrieb.

Wir schreiben Service
grof3!
Wir stellen uns auf Thre

Wiinsche ein: gemeinsam

mit lhnen erarbeiten wir
Konzepte, die eine Opti-
mierung der Anlieferung
oder eine Minimierung
der lagerhaltung zum

Ziel haben. Mit unserem
modernen Hochregallager
mit Uber 5.800 Paletten-
stellplatzen erreichen wir
eine hohe Lieferbereitschaft
und unsere 30 Ausliefe-
rungsfahrzeuge bringen
die Ware zuverlassig zu

lhnen.

Kompetenzen, auf die
Sie sich verlassen kdnnen
Vor Ort unterstitzen

und beraten wir Sie mit
unseren 10 Mitarbeitern
im Aufdendienst. Unsere
Vertriebsmannschaft mit
ausgebildetem Fachperso-

nal aus dem Backerei- und

Import — Grosshandel
Mehl u. Backrohstoffe

Konditoreihandwerk

oder mit langjahriger
Branchenerfahrung

erfaBt Ihre Bedarfslage
kompetent und 16sungs-
orientiert. Sie dirfen auf
Fachberater zdhlen, die
mit lhnen gemeinsam aus
der Fille des Angebots die
optimalen Artikel for Ihre
Erzeugnisse auswahlen.
AuBerdem arbeitet unser
Unternehmen nach den
HACCP Richtlinien.
Unsere Q0 Mitarbeiter
der Bereiche Frischdienst,
Trockendienst sowie
Maschinenabteilung,
erganzt durch zwei
Auszubildende im Bereich
Grof>- und Aufdenhandels-
kaufmann/frau, bilden ein
starkes Team, das fir Sie
da ist.
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Trockendienst

Der Trockendienst leistet
optimale Logistik fur nicht
gekihlte Waren wie Mehl,
Zucker, Saaten, Fette, Ole,

Backmittel, Fertigmehle,

Kuvertiren, Konfitiren,
Waffeln, Eiszutaten sowie
Verpackungsmittel. Wir sind
Vollsortimenter und bei Uber
6.000 akfiven lagerartikeln
dirfte kein VWunsch offen
bleiben. Die Produkte aller
wichtigen Hersteller von Back-
rohstoffen kénnen wir lhnen
liefern. Unser Einkauf steht
Ihnen jederzeit fiir spezielle
Fragen oder Sonderwiinsche
zur Verfigung. Unsere
Llagergrébe von ca. 2.500
m? und mit 4.000 Stellplat-
zen erméglicht die schnelle
Auslieferung aus dieser
Produkipalette an taglich

ca. 120 Kunden. Ein Fuhrpark
von 10 LKWs erméglicht ein
t&gliches Lieferkontingent von

ca. 85 Tonnen.

Unsere Stdrken:
Importartikel und
Eigenmarken

Eine unserer Starken ist

der Bereich Importwaren

mit den VWarengruppen
Backsaaten, Konserven

und Trockenfriichte. Durch
permanente Beobachtung der
relevanten Rohstoffmdirkte,
durch den Kontakt mit den
Produzenten in aller Welt und
durch Qudlitaten, die durch
defaillierte Produkispezifikati-
onen festgelegt sind, bieten
wir lhnen ein dauerhaft gutes

Preis-leistungsverhdlinis.

In allen wichtigen Produkibe-
reichen bieten wir inzwischen
Eigenmarken an, sei es

Patissa, unsere Hausmarke,

sei es Back Europ oder
Ratioback. Auch hier stimmt
das Preis-leistungsverhdlis.
Durch unsere GréPe sind wir
in der Lage alle wichtigen
Rohstoffe Container- oder
LKW-weise zu beziehen.
Ginstfiger kann die
Beschaffungslogistik nicht
sein. Sie als Kunde profitieren

ohne Umwege von den guten

Konditionen.

Top-Produkte Katalog
zum Download
jung-und-schmitt.de/
trockendienst.html

Mehle der Firma H.Thylmann-

Kilianstadtermihle

Obstkonserven

aus aller Welt

Backmittel Patissa

Fillungen

Persipan, Marzipan,

Nusse, Sultaninen
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Unsere starken Eigen-
marken im Convenience
Bereich!

Mit unserem Sortiment an
Patissa & RB- Produkten
bieten wir lhnen Qualitat zu
fairen Preisen. Wir haben
alle nétigen Produkte, die
Sie zur Herstellung von Brof
und Broichen, Feingebdcken,
Cremes, Fillungen und
Sahnetorten brauchen.
Selbstverstandlich bieten wir

auch Clean-label Produkte an.

UV\S ere /(M—

Stefan Ott
0171-51601 12
Sidhessen, Wiesbaden,
Mainz, Bad Kreuznach

Olaf Ginther
0171-516 01 04
Eisbedarf

Oliver Neuberger
0170 -890 04 06
Aschaffenburg, Odenwald

Clean label Produkte sind
Produkte mit sauber und klar
deklarierten Zutaten, garan-
tiert ohne Chemie — ohne
Emulgatoren und ENummern!
Alles im  Sinne von Reinheit
und Natirlichkeit.

Unsere Preise sind so
kalkuliert, dass Sie als Kunde
davon profitieren. Aber nicht
nur der Preis ist inferessant,
auch die Qualitat der
Produkfe garantiert lhnen den

Erfolg bei lhren Kunden.

Wir als stabiler und zuverlds-
siger Geschdfspartner biefen
Ihnen mit unserer langjahrigen
Erfahrung, mit unserer guten
Qualitat und immer neuen
Innovationen eine konzep-
tionsstarke Unterstitzung

bei der Herstellung Ihrer
Gebacke.

Uberzeugen Sie sich

selbst und fordern Sie bei
lhrem AuBendienstmitar-
beiter unseren Folder fir

Convenience-Produkte an!

ep\c“ aV\STuUTMBeJTér

Egon llies
0160 -839 89 63

Vordertaunus, Wetterau, Frankfurt

Dieter Olbricht
0175-462 45 96

Mittelhessen, Nordhessen

Dieter Kollosche
0171-51601 01

Springer

gaisohaq\jabo’ra

Aktuelle

Saisonangebote

Unsere Angebote richten sich
nach den saisonal éndernden
Verzehrgewohnheiten und
werden dem fechnologischem
Fortschritt laufend angepaft.
Eine stets hochwertige
Qualitat wird durch eine
sorgféltige Auswahl unserer

Hersteller sichergeste”f.

Michael Schwarz
0171-51601 11
Wetterau, Hanau, Offenbach,
Aschaffenburg

Ginter Metzen
0173-328 18 84
Pfalz, Baden

Willi Kostorz
0173-328 18 83

Saarland
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Frischdienst

Sie haben bei Jung &
Schmitt die Gelegenhett,
aus einem reichhaltigen
Frischdienst-Sortiment lhre
Produkfe auszuwdhlen.
Dieses Segment umfaft
gekihlte Produkte wie
Molkereiprodukte, Hefe,
Frisch- und tiefgekihltes
Obst, Kase- und Wurst-
waren sowie fiefgekihlte
Backwaren von sif bis
pikant. Diese empfind-
lichen Produkte lagern
auf einer Flache von ca.

2.500 m? und auf ca.

1.300 Palettenstellplatzen.

Mehrere Tiefkihl- und

eine Pluskihlungshalle

Snack Katalog zum

Download
jung-und-schmitt.de/
snacks. html

sorgen fir eine optimal
tfemperierte Lagerhaltung.
Unsere 18 Frischdienstver-
kaufsfahrer liefern Thnen
die Produkte zuverlassig
mit Zweikammer LKWs
(mit Tief- und Pluskihlung)
an. Nutzen Sie die
Méglichkeiten neben dem
Vorverkauf,

vor Ort einzukaufen. Un-
sere Verkaufsfahrer haben
immer zusatzlich Ware auf
dem LKW. Viele unserer
Kunden sind begeistert
von der produktionsnahen
Anlieferung. Hilfe bei der
Unterbringung der Ware
ist fur uns selbstversténd-
lich. Wir leisten pro Tag
ca. 250 Llieferungen und
bedienen unsere Kunden
mit einem taglichen
Auslieferungskontingent

von 100 Tonnen.

TIPP

Neu ist unser Sorfiment Patissa VVurstwaren.
Wir lassen verschiedene VWurstsorten nach
unseren Vorgaben von namhaften Herstellern
fur uns produzieren. Nicht nur die Qualitét

ist ausgezeichnet, sondern auch der Preis.
Sprechen Sie lhren AuBendienstmitarbeiter oder
lhren Verkaufsfahrer darauf anl

MI‘T gkuls éeu wriiehek./

Snacks liegen voll im
Trend — Essen rund um

die Uhr!l Der Focus ist

auf kleine Porfionen
gerichtet anstatt auf grofe.
Damit Sie mit Snacks
erfolgreich sein kénnen,
und um den Umsatz zu
steigern, kommt es auf drei
Faktoren an: Geschmack,
Qualitat und Optik. Der
Snackverkauf ist meist ein
Impulsgeschaft und wenn
man sein Snackangebot
auf Impulskaufer ausrichtet,
kann man damit gutes
Geld verdienen.

Der Trend zum AuPer-
Haus-Verzehr steigt in

den letzten Jahren
kontinuierlich an. Immer
mehr Menschen greifen
zu To-Go-Angeboten in
Backereien. Somit hat sich

das Angebot mittlerweile

deutlich verandert. Um
lhnen den Einstieg in

das Snackgeschdaft zu
erleichtern, bieten wir
Ihnen eine grofie Auswahl
an Wurstwaren sowie Auf-
strichen und Fillungen fir
lhre individuellen Snacks
an. Auch fir Backereien,
die schon jahrelang
Snackerfahrungen haben,
bieten wir Rezeptideen
an, mit denen Sie lhre
Snacks durch einen
Aufstrich anstatt Butter oder
Remoulade noch hoch-
wertiger machen kénnen.
Des weiteren haben wir
eine groPe Auswahl an
Snack-Verpackungen mit
denen Sie neue innovative
Snacks anbieten kénnen.

Sprechen Sie uns an, wir

helfen lhnen gerne weiter!

Viel Spab!
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Patissa Teiglinge
Patissa-Teiglinge st unsere
Marke im Bereich tief-
gekihlte Backwaren. An
dem standigen Wachstum
unseres Patissa-Teigling
Sorfiments erkennt man,
dass unsere Eigenmarke
bei den Kunden einen
hohen Stellenwert besitzt.
1999 war der Anfang
der Erfolgsgeschichte
unserer Eigenmarke
Patissa”. Wir haben mit
20 Artikeln im TK- Bereich
angefangen, im Laufe

der Jahren wurden es

AuBendienstmitarbeiter
TK & Frischwaren

Marc Hofman
0171 -8908260

AuBendienstmitarbeiter
TK & Frischwaren

. Holger Griefer
e O151-14119893

e fonen o oo S

immer mehr und so umfafdt
unser Sortiment heute 200
Patissa Artikel, aus denen
wir zu jedem Bereich
etwas anbiefen kénnen.
Qualitat kostenginstig
produzieren zu lassen ist
dabei das Ziel und um
dieses zu erreichen, haben
wir mitllerweile eine grofe
Auswahl an Lieferanten,
die fir uns und auf unsere
Bedirfisse ausgerichtete
Produkte herstellen. So
konnen wir garantieren,
dass wir sfefs ein gutes

Preis-/Leistungsverhdlnis

Patissa Katalog

zum Download

Cengiz Bayram
0171 -2465328

AuBendienstmitarbeiter
TK & Frischwaren

jung-und-schmitt.de/
frischdienst.html

haben. Durch unseren
AuBendienst sind wir stets
,up fo date”, welche
Artikel gerade am Markt
gefragt sind und kénnen
so schnell reagieren, um
sie in unser Sortiment
aufzunehmen. Passend zur
Saison gibt es verschiede-
ne Angebote, bei denen
bestimmt auch fir Sie das
Richtige dabei ist.

Fragen Sie lhren AuBen-
dienstmitarbeiter oder

Verkaufsfahrer!
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Eisdielenbedarf

Auch im Bereich der
handwerklichen Eisherstel-
lung haben wir eine grofe
Auswahl mit den Produkten
aller wichtigen Hersteller.
Angefangen von Eispasfen
iber Eissaucen bis hin

zu Waffeln. Seit tber 20
Jahren haben wir Erfah-

rung im Eisdielenbereich

Eis-Produkte

Waffeln

Rollenpapier und

und unsere Kunden fihlen
sich bei uns gut aufgeho-
ben. Es stehen lhnen zwei
Aubendienstmitarbeiter

zur Verfigung, die sich
ausschlieBlich mit dem
umfangreichen Eissortiment
beschdftigen und Sie so
kompetent und 16sungs-
orientiert berafen. Um

immer auf dem neuesten

Eisbecher

Stand im Eissorfiment zu
bleiben, bilden sich unsere
AuBendienstmitarbeiter
ichrlich auf Fachmessen
weiter.

Ihr MAN Partner
ganz in lhrer Nahe.
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Gastronomie/

Grof3verbraucher
Profitieren Sie von unserer
Erfahrung im Béckerei und
Konditoreibereich. Ob

Sie Gastronom, Hotelier,
Gemeinschaftsverpfleger
und/oder Parlyservice sind,

wir haben fir jeden Partner

Gastronomie-Produkte

Oliven, Tomaten, Thunfisch,

Pilze, Ole

Kése in verschiedenen

individuelle Lasungen parat.
Verwshnen Sie |hre Gaste
mit den leckeren tiefgekihlten
Backwaren, von st bis
herzhafrwiirzig. Selbstver
standlich fihren wir die
Standardprodukte wie Ole,

Fette, die in der Gastronomie

hautpsdchlich verwendeten

Wurst/Fleischwaren

Konserven, Molkereiprodukte
sowie Wurst- und Késespezi-
alitéten.

Unsere Starke liegt jedoch
bei tiefgefrorenen Backwa-
ren. Sie kénnen sie jederzeit
frisch zubereiten. Sie erhdhen
so |hre Kompetenz im Bereich

des Frihsticks, der Pausen-

| |
Brotchen-Teiglinge

verpflegung, von Banketts
oder Sonderveranstaltungen.
Mit tiefgekihltem Obst und
Fruchtpasten kénnen Sie
fruchtige Dessertkreationen
herstellen. Gerne beraten wir
Sie von der Konzepifindung

bis hin zur Sortimentsauswahl.

Konfitire, Butter,

Nutella, Honig

Wir backen Deutschlands
liebste Brezel!

Brezelbackerei Ditsch GmbH | Robert-Bosch-StraRBe 44 | 55129 Mainz

Tel.: +49 (0) 6131 / 99 57 -0 | Fax: +49 (0) 6131 / 99 57 -50

www.ditsch.de | handel@ditsch.de




Verpackungen Polybeutel, Tragetaschen, Haben Sie sich in letzter Zeit

Kennen Sie schon Etiketten, Abdeckpapier, Gedanken gemacht tber
unser vielseitiges Angebot Trennpapier und Pappteller. einen individuellen Firmen-

an Verpackungsmaterial2 Jede Verpackung hat zwei druck auf lhren Faltenbeuteln?
Ihr Fachgeschaft benétigt wesenfliche Aufgaben:

verschiedene Verpackungs- einerseits schitzf sie lhre Snack Katalog
mittel. Sie kénnen alles bei Ware und hdlt sie frisch, und zum Download
uns erhalten: Rollenpapier, andererseits férdert sie den jung-und-schmitt.de/news-
Einschlagpapier, Faltenbeutel,  guten Ruf lhres Fachgeschdftes.  details /jung-schmitt-katalog. himl

Kefh SProb(e,uL_/ \/\Zfr baroﬁrah gfe, jerha.

Verpackungs-Produkte

= 1

' 5

Hygieneartikel Neutraler Druck Papierwaren Tragetaschen Trennpapier

Ine Partner ror packends w-rbung

ek v T — Y e

| P——y Eirmssniare T ey
roe Boenor, Messin B ' L Wilke Waldecker Fleisch- und Wurstwaren GmbH & Co. KG
W r." Korbacher StralRe 5 - 34477 Twistetal-Berndorf

~ Fon + 49 (0) 56 31 /9 73-0 - Fax + 49 (0)56 31 /973-177

“hd:_-r&i\.‘? - Eml’h—-ﬂ.ﬂn'&-ﬁm AR s o 5 s o
e 06128/ 944920 - Fos 06128 /8448 21 E-Mail: info@wilke-wurst.de - www.wilke-wurst.de
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Maschinen/
Zubehérartikel

Hier versorgen wir Sie mit
Maschinen und Gerdten
fir lhren Bedarf im Bereich
Backerei-, Konditorei,
Gastronomie- und Eishand-
werk. Nach umfassender

Beratung liefern wir Ihnen

ein Equipment namhafter

Maschinen-Produkte

Geschirrspilmaschinen

L

Teigkneter

Hersteller, das lhre Arbeitspro-

zesse und Dienstleistungen
unterstijtzt und opfimiert.
Dazu gehéren Kihlschrénke,
Ofen, Gefrierschrénke,
Gérunterbrecher, Teigma-
schinen, Kaffeemaschinen,
Backautomaten fir Siedege-
back, Schranke, Mulden u.4.

Kleinere Reparaturen werden

Kuhlschranke

selbstverstandlich in unserer
hauseigenen Werkstait
ausgefihrt. Ein Service,
auf den Sie sich verlassen
kénnen.

Unsere Starke: Reinigungs-
mittel /Hygiene. Im Bereich
der Zubehérartikel verfigen
wir Uber ein umfangreiches

Sortiment an Reinigungs-

Reinigungsmitte/

mitteln und Hygieneartikeln
mit einem hervorragenden
Preis-Leistungsverhdlinis. Wir
beraten Sie gerne, wie Sie
und |hr Betrieb den immer
héher werdenden Anforde-
rungen auf diesem Gebiet

gerecht werden kénnen.

G

Tiefkuhltruhen

Bucher HauptstraBe 53-55 - 90427 Nuffiberg-ielefon-(-:09% 903 45-22 - Telefax (09 11) 9 93 45-41
Internet: www.deutsche-hefewerke.de

WWW

bogcm

backrervice

b

Wir kriegen’s gebacken!

BHUTSGHHEII]E 0EI. -

boyens backservice GmbH
GildestraBe 76-80 - 49479 Ibbenbiiren

Telefon +49 (0) 54 51-96 37-0  info@boyensbackservice.de
Telefax +49 (0) 54 51-96 37-16  www.boyensbackservice.de

SPRUH-SYSTEME

UNIFILLER-SYSTEME

BACKTRENNMITTEL



Schweinfurt

Trier
°
Saarbriicken
°

Vor den Toren Frankfurts -
mitten im Rhein-Main-Gebiet

Vergessen Sie nicht unsere Backer-Fachmesse
,Rhein-Main-Schau”.

Wir laden Sie herzlich zu unserer Jung & Schmitt Bécker-Fachmesse
,Rhein-Main-Schau” ein. Informieren Sie sich Gber aktuelle Messekonditionen

und lernen Sie Produkineuheiten kennen. Wir freuen uns auf Siel

Jung & Schmitt GmbH Nachf. Geschdaftszeiten:
Frankfurter Strafde 58 « 61137 Schéneck  Mo-Fr: 6:00-17:00 Uhr

Fon 06187-9509-92 Sa: 8:00-12:00 Uhr [nur Abholder)
Fax 06187-9509-59 Abholungen sind wahrend der
e-mail  info@jung-und-schmitt.de Ceschftszeiten maglich,

web www.jung-und-schmitt.de auch samsfags!

www. patissa.de

Vertriebs- und Logistikzentrum
Hans-GeigerSir. 13 +67661 Kaiserslautern
Fon 06301-32012-87

Fax 06301-32012-89

e-mail  gsl@lutzbackundeis.de

info-kl@jung-und-schmitt.de

Wichtige Telefonnummern:

Geschéftsleitung
Michael Frese

Assistenz der Geschéftsleitung
Henrike Frese
Sandra Philippi

Fachliche Fragen (Convenience-Produkte)
Joachim Eichhorn

Auftragsannahme Trockendienst
Trockendienst
Bestell-Fax

Einkauf

Marvin Eckert
Kevin Loos
Melanie Hansen

Buchhaltung
Christine Krutsch
Stefanie Purkhardt
Janina Hetzel
Karin Péschinger

Frischdienstleitung/Einkauf
Marcus Behnsen (Lagerleit./Einkauf)
Elke Reis (Einkauf]

Auftragsannahme-Frischdienst
Frischdienst
Bestell-Fax

Maschinenabteilung
Rene Hornung (VK Leiter]
Pia Fromel

Isabella Hohmann
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